Questa è buonissima, la faccio spesso. La ricetta dice 8 foglioline di salvia, ma io ne ho messe anche 12 o 13 belle grosse, è buonissimo il profumo che dà alla pasta!

MEZZE PENNE CON PORRI E SALVIA

Pasta
3 porri
8 foglioline di salvia
2 cucchiai di parmigiano grattugiato
100 ml di brodo vegetale
2 cucchiai di olio extravergine di oliva
sale, pepe

Tagliare i porri a fettine, riunirli in una padella con l’olio e cuocerli coperti a fiamma bassa per 5’. Unire il brodo bollente e proseguire la cottura per altri 5’.
Lavare le foglie di salvia, trasferirle in una ciotola a bordi alti, aggiungere il parmigiano, sale, metà dei porri con il loro fondo di cottura e frullare tutto col frullino a immersione fino a ottenere una crema fluida.
Cuocere la pasta al dente, condire con crema di porri e i porri a fettine rimasti, mescolare e aggiungere il pepe.

